Burckschat

Hotel- & Gastronomieberatung

Im Auftrag eines Kunden suchen wir fiir ein Komfort Hotel mit Restaurant und Biergarten in der
Nahe von Luckenwalde zum nachstmaoglichen Zeitpunkt folgende Position:

,,Koch/ Kochin“

Wir suchen einen engagierten Jungkoch mit ein wenig praktischer Erfahrung, der die Chance nutzen will,
in einem privat gefiihrten Hotel nach einem Jahr die Leitung der Kiiche zu iibernehmen. Das Anfangs-
gehalt liegt, je nach Qualifikation, bei 1.300 € brutto.

Aufgabengebiet

Fachgerechtes Vorbereitung und Zubereitung von Speisen
Einhalten entsprechender Rezepturen

Durchflihrung von Inventuren

Sauberhalten der Kiichengerate etc.

Kontrolle und Fuhren der Lagebestande

Fuhren der Bestellliste

Einbringen eigener Rezepte und Kreationen

Anforderungsprofil

e Abgeschlossene Ausbildung als Koch
e Mind. 1 Jahr praktisch Erfahrung nach der Ausbildung im a la carte Bereich
o Selbstandiges Arbeiten (u.a. als Alleinkoch mit einem Beikoch)

Sie zeichnen sich aus durch:

Spall am Kochen und am selbsténdigen Arbeiten.

Kreativer Umgang mit Frisch- und Fertigprodukten.

Effektive Verwertung von Lebensmitteln zur Reduzierung des Wareneinsatzes.
Kollegialer Umgang mit Kollegen.

Sie packen an, da wo es gebraucht wird und sind zeitlich flexibel.

Haben wir lhr Interesse geweckt?

Dann freuen wir uns auf lhre aussagekraftigen Bewerbungsunterlagen mit Angabe lhrer Gehaltsvorstellung und
dem moglichen Eintrittstermin.

Gustav Burckschat e Unter den Eichen 108a e 12203 Berlin
Tel.: 030/622 05 822 e Fax: 030/622 05 820
info@burckschat-hotelberatung.de e www.burckschat-hotelberatung.de




